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De Veiling van Hoogstraten is het mekka van
de aardbei. Dit heerlijke juweeltje wordt er
met de grootste zorgen omringd. Dagelijks

verkoopt de veiling zo’n 500 ton aan klanten in
binnen-, maar vooral in het buitenland. Gazet van
Antwerpen slaat vier dagen lang zijn tent op in de
veiling en maakt er kennis met de mensen die er
werken, er leveren en ervan leven. We proberen te
achterhalen hoe de aardbei hun leven beheerst.
We draaien de Veiling van Hoogstraten een week
lang binnenstebuiten.

Tip van de dag
In het rijtje fruit met de grootste hoeveelheid vitamine
C staat de aardbei - naast de blauwe bes,de appel en de
rode druif - op de vierde plaats. Dat is voor de citroen
(plaats 6) en ver voor de sinaasappel (plaats 9). Aard-
beien bevatten een grote hoeveelheid vitaminen A,B en
C, en mineralen (calcium, fosfor, natrium en kalium).
Aardbeien bewaart u best in de koelkast, maar laat ze
voor de consumptie een uurtje op kamertemperatuur
rusten. Dan komen de heerlijke aroma’s vrij.

De huisvrouwen die bij Cees nog altijd de aardbei-
en plukken, hebben iets te vieren. Er is een veulen
geboren,dus iedereen die langskomt,krijgt beschuit
met muisjes. Een Nederlands gebruik. Het verschil
is meteen duidelijk, hoewel Etten-Leur toch maar
enkele kilometers verder over de grens ligt. Toch
groeien hier ‘Hoogstraten aardbeien’, want Cees
Buijnsters is aangesloten bij de coöperatie CLTV
Zundert,die de aardbeien afzet via de Veiling Hoog-
straten. ”In de zomer komen er zelfs meer Hoog-
straatse aardbeien uit Nederland dan uit België”,be-
weert Cees. ”In ons land is er veel meer vollegrond-
teelt dan in Hoogstraten.”
Misschien heeft het de Hoogstraatse telers wel wat
gestoken dat de eerste Hoogstraatse aardbeien uit
Nederland kwamen,maar een echte verrassing was
het niet. ”De voorbije jaren was er nauwelijks con-
currentie”,vertelt Adriaan.”Het ging tussen Cees en
mij. Wij teelden allebei lambada’s, een aardbeiras
dat heel geschikt is voor een vroege teelt.”
Adriaan stopte het voorbije jaar met de aardbeiteelt.
Daardoor lag de weg voor Cees open. ”Eigenlijk heb
ik hem de voorbije jaren laten winnen”, zegt Cees.

Vakmanschap
Om vroege aardbeien te kunnen telen, is toch wel vak-
manschap vereist. ”Ik heb dit jaar zelfs geen 
lambada, maar darselect gezet”, illustreert Cees.
”Lambada’s zijn heel gegeerd in Nederland, maar
brengen op de Belgische markt te weinig op. Het zou
dus kunnen dat de concurrentie voor de eerste aardbei
de volgende jaren toeneemt, want in Hoogstraten zit-
ten wel meer darselecttelers. Maar de kennis van de
vroege telers zit toch vooral in Nederland.”
Daar was overigens een goede reden voor. ”We wilden
zo vroeg mogelijk beginnen met de oogst, omdat die
huisvrouwen die hier plukken, anders te lang thuis 
zaten in de winter. In Nederland zijn er veel minder
Polen en Roemenen actief in de aardbeiteelt,omdat de
voorwaarden in ons land daarvoor veel minder inte-
ressant zijn.”
Eigenlijk was Adriaan Van Boxel dus jarenlang de gro-
te uitzondering. ”Ik was de enige Belg in een groepje
Nederlandse telers van vroege aardbeien”, bevestigt
Adriaan. ”Elke week kwamen we bijeen om onze 
ervaringen uit te wisselen. Ik teel wel geen aardbeien
meer, maar ik ga nog altijd naar die bijeenkomsten.
Sommige telers zeggen wel dat de eerste aardbei 
van een Belg had moeten komen, maar die buren-
strijd heeft voor mij toch nooit mee
gespeeld.”
Dit jaar kwamen de eerste Belgische aardbeien zelfs
uit Roeselare. ”Dat telt niet”, zeggen Adriaan en Cees
fel. ”Die vruchten waren belicht en ze waren krom.
Daar valt niets mee te verdienen. De eerste aardbei-
en in België moeten in Hoogstraten geveild zijn!”

Nederlander klopt Belgen

Cees Buijnsters en Adriaan Van Boxel vuistvechten voor de eerste aardbeien.

Cees Buijnsters uit Etten-Leur neemt fakkel over van Adriaan Van Boxel

Cees Buijnsters (52) uit Etten-Leur
leverde dit jaar de eerste Hoogstraat-
se aardbeien. Hij onttroonde daar-
mee Adriaan Van Boxel (65) uit
Hoogstraten, die vijftien keer de eer-
ste aardbeien naar de veiling bracht.
Wij brachten beide telers samen in
de serres van Cees Buijnsters.


